
Torty
okolicznościowe



Oddaję Państwu ofertę tortów okolicznościowych

z naszej wyjątkowej manufaktury cukierniczej.

Zapewniam, że stosujemy wyłącznie najwyższej jakości

składniki - 82% masło, śmietankę kremówkę, jaja z wolnego

chowu czy serek mascarpone.

Wszystkie nadzienia, które używamy do naszych tortów

wykonaliśmy od początku do końca na naszej pracowni -

zaczynając od smażonych wiśni i konfitur

po karmel z solą, mus czekoladowy i lemon curd.

Nie używamy półproduktów, margaryny i gotowych rozwiązań.

Każdy z tortów wykonujemy na indywidualne zamówienie,

słuchając Państwa uwag i preferencji,

przez co są niepowtarzalne, zawsze spersonalizowane

i spełniają oczekiwania najbardziej

wymagających gości.

Mili Państwo

Zapraszamy do kontaktu z naszą specjalistką,

która pomoże Państwu w wyborze

i złożeniu zamówienia na tort.

Nelli Manvelovna 
Manufaktura Cukiernicza SELFIER

Rynek 2, Przemyśl.

tel: 534 725 497 lub mail: biuro@cukierniaselfier.pl

Umów się na spotkanie



Twój 
tortOkreśl smak i wielkość
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Wybierz ozdoby
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Do wybranego tortu oferujemy nastepujace ozdoby:

swieze kwiaty, swieze owoce, francuskie makaroniki,

beziki, słodycze (ciasteczka, czekolada, lizaki cukierki,

pianki marshmallow), ozdoby cukrowe (kuleczki, confetti), suszone

i kandyzowane owoce, jadalne złoto lub srebro (symbolicznie)�

wliczone w cenę

Jeszcze więcej ozdób!
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Figurki z masy cukrowej lub tworzywa (wycena indywidualna)

Ozdoby drewniane i kartonowe (indywidualnie)

Jadalne 24 karatowe złoto lub srebro (20 zł - płatek 8x8 cm)

Słodycze KINDER (wycena indywidualna)
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Pora na napisy i dedykację
 - gratis!

Opakowanie
- gratis!
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Twój tort



Tort czekoladowy
bezmączny, czekoladowy biszkopt z mielonych migdałów 

• krem z orzechów laskowych z czekoladą i Mascarpone 

• domowa konfitura z kandyzowanej pomarańczy lub smażone wiśnie

Obłożenie: krem z orzechów laskowych 

z czekoladą i Mascarpone lub z białej czekolady ze śmietanką

Ozdoba na zdjęciu jest propozycją udekorowania. Przy każdym zamówieniu ustalana jest indywidualnie.

MAŁY (16 cm) ok. 10 porcji/290 zł

ŚREDNI (20 cm) ok. 18 porcji/395 zł

DUŻY (24 cm) ok. 24 porcji/570 zł

WYSOKI (16 cm) ok. 12 porcji/320 zł



Tort Szwarcwaldzki
bezmączny, czekoladowy biszkopt z mielonych migdałów • karmel • smażone wiśnie 

• bita śmietana z serkiem Mascarpone

Obłożenie:  bita śmietana z serkiem Mascarpone 

(biała bądź z dodatkiem wybranego barwnika)  lub krem z białej czekolady ze śmietanką

Ozdoba na zdjęciu jest propozycją udekorowania. Przy każdym zamówieniu ustalana jest indywidualnie.

MAŁY (16 cm) ok. 10 porcji/295 zł

ŚREDNI (20 cm) ok. 18 porcji/390 zł

DUŻY (24 cm) ok. 24 porcji/560 zł



Tort Tutti Frutti
ucierany biszkopt nasączony sokiem z cytrusów • wybrana konfitura z naszej spiżarni (truskawka, 

malina, jagoda, porzeczka, wiśnia, truskawka-rabarbar) • świeże owoce jagodowe • bita śmietana 

z serkiem Mascarpone

Obłożenie:  bita śmietana z serkiem Mascarpone 

(biała bądź z dodatkiem wybranego barwnika)  lub krem z białej czekolady ze śmietanką

Ozdoba na zdjęciu jest propozycją udekorowania. Przy każdym zamówieniu ustalana jest indywidualnie.

MAŁY (16 cm) ok. 10 porcji/320 zł

ŚREDNI (20 cm) ok. 18 porcji/480 zł

DUŻY (24 cm) ok. 24 porcji/610 zł

WYSOKI (16 cm) ok. 12 porcji/410 zł



Torty

Tort kajmakowy
biszkopt nasączony sokiem z cytrusów • konfitura porzeczkowa • krem kajmakowy z Mascarpone, 

gruszki w syropie, świeże maliny, krem kawowo-maślany

Obłożenie:   krem z białej czekolady ze śmietanką

Ozdoba na zdjęciu jest propozycją udekorowania. Przy każdym zamówieniu ustalana jest indywidualnie.

MAŁY (16 cm) ok. 10 porcji/285 zł

ŚREDNI (20 cm) ok. 18 porcji/395 zł

DUŻY (24 cm) ok. 24 porcji/600 zł



Tort Pistacjowy
bezmączny biszkopt z mielonych pistacji • konfitura malinowa • chrupiąca prazynka pistacjowa • krem 

pistacjoway ze 100% pasta pistacjową i serkiem Philadelphia, krem maślano-pistacjowy

Obłożenie:  krem z białej czekolady ze śmietanką

Ozdoba na zdjęciu jest propozycją udekorowania. Przy każdym zamówieniu ustalana jest indywidualnie.

DUŻY (24 cm) ok. 24 porcji/705 złMAŁY (16 cm) ok. 10 porcji/395 zł

ŚREDNI (20 cm) ok. 18 porcji/520 zł


